SPILBERK
TISKOVA ZPRAVA F OOD
FESTIVAL

Na hradé Spilberk hodovaly tisice lidi, konal se ¢tvrty roénik
Spilberk Food Festivalu

Brno, 7. cervna 2015

0 vikendu od 5. do 7. éervna patfil brnénsky hrad Spilberk milovnikiim dobrého jidla a kvalitniho piti.
Jiz poétvrté si sem navstévnici ze viech koutii Ceské republiky i zahraniéi prijeli vychutnat kulinarsky
svatek jménem Spilberk Food Festival. Letos se predstavilo 13 restauraci, které pfipravily pro
navstévniky desitky netradicnich i klasickych specialit. Podle odhadu navstivilo letosni ro¢nik zhruba
6500 lidi.

Ptekrasny vyhled na moravskou metropoli, romantickd terasa, nadbrani a nadvofi hradu Spilberk v
kombinaci s gastronomickymi pochoutkami od prednich Ceskych $éfkuchafl. To byl v jedné vété Ctvrty
ro¢nik Spilberk Food Festivalu. Stejné jako v minulych letech jsme kladli diiraz na snoubeni jidla a vina. Ke
kazdému pokrmu tak byl navstévnikim doporuéen vhodny druh vina.

Snoubeni vina s jidlem a novinky na Spilberk Food Festivalu

Navstévnici si mohli vybrat z bohaté nabidky pokrm, restaurace nabizely rozmanitd menu. Ochutnavaly se
morské plody, zvéfina, hovézi, ryby, kombinace sladkych a slanych chuti, kazdy chod byl vhodné snouben s
doporucenym vinem. Pro ¢tvrty roCnik jsme pfipravili také nékolik novinek.

KOISHI fish & sushi restaurant letos pfipravil pro navstévniky specialni KOISHI menu v Kralovské kapli. ,Chtéli
jsme prenést atmosféru naseho podniku do nddhernych prostor hradu a posilit tak komplexni zdZitek, na ktery
jsou zvykli u nds v KOISHI. Menu mélo 5 chodu snoubenych s vinem, z toho ke 3 choddm byly hned 3 druhy vina.
KaZdy vzorek vina totiZ rozvine chut jidla jinym smérem,“ pfiblizila novinku Simona Elsnerova, spolumajitelka
KOISHI a dodava: ,.Jsme moc rddi, Ze ndvstévnici této moZnosti vyuZili a zaujalo je to natolik, Ze KOISHI menu v
Krdlovské kapli budeme chtit pfipravit uréité i na dalsi ro¢nik. “

Dalsi novinkou bylo pivni sommelierstvi pfipravené partnerem festivalu Starobrno. Spole¢né s restauraci U
Fidela nabidli degustacni menu, kde se pro zménu skloubilo jidlo s pivem. Béhem vsech tfi dni hraly
navstévniklm také zivé kapely, jazzové trio, cimbalova muzika pod zastitou WeddingBands.cz a dalsi.

Bohaty doprovodny program

Napln letosniho Spilberk Food Festivalu byla opravdu bohata. Svlj um predstavil Jakub Jurka, ktery se
zamérfuje na budoucnost kuchyné - molekularni mixologii. Dale si ndvstévnici mohli uzit vystoupeni mistra
svéta v michani nealkoholickych napojd Achima Sipla, $éfcukraiku Adélu Hostagkovou nebo na barmana s
ohnivou show Martina Vogeltanze. Nechybél ani predni Cesky $éfkuchaf Dalibor Navratil, ktery provedl
navstévniky celym festivalem.

Na Kenwood podiu se pfi cooking show predstavil také zahrani¢ni host, francouzsky $éfkuchar restaurace Le
Baron Rouge Guillaume Delaunay. Se svym vystoupenim sklidil velky potlesk, stejné jako sushimaster
Noritada Saito z KOISHI restaurant, ktery v nedélni pravé poledne ukazal, jak se porcuje vice nez 100 kilovy
tundk. Stejné jako loni si mohli ndvstévnici zasoutézit v otevirani tstfic a navstivit nékolik degustaci.

»Rizené degustace vina letos probihaly na dvou mistech. Spole¢né s VOC Znojmo probéhly speciélni fizené
degustace s prohlidkou kasemat, které se i loni téSily velké oblibé. Druhou moznost ochutnat vino spolecné s
vykladem od vinafl méli ndvstévnici v Babinsky bistru, kde probihaly fizené degustace Wine bar & shop
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PETIT CRU. Novinkou byly degustace ¢aju od Klasek Tea, degustaci kavy provedl| Julius Meinl. Uz osvédcené
degustace destilatld probéhly s Dios trading.

Co nejvice chutnalo?

Navstévnici si mohli vybrat z bohaté nabidky menu od 13 restauraci. ,U nds rozhodné u ndvstévnika zvitézily
grilované tygfi krevety na lanyZovém risottu s krevetovym bisque v kombinaci s Chardonnay barrique, rocnik
2013 od vinarstvi Veverka,“ fikdA manazerka restaurace Valoria Jana Protivova. V Sono restaurant si
pochutnavali o na polévce a desertu. ,Dali jsme si s manZelem karotkovy chilli krém a Dark Chocolate Cake s
jahodami. Jsme opravdu nadseni,“ svéfila se jedna z navstévnic Lenka PospiSilova.

»U nds se snédlo témér 3000 ustric, zajem nds opravdu prekvapil. Je vidét, Ze je rok od roku o strice vétsi zajem,
protoZe jsme byli vyprodani drfiv neZ skoncil festival,“ fikd Simona Elsnerova, spolumajitelka KOISHI
restaurant. Nebyly to ale pouze mofiské plody, které Sly béhem 4. ro¢niku opravdu na ,dracku®, navstévnici
si vychutnavali i dalsi jidla. ,Pralinka z bazanta v restauraci Na pekarné, kterou jsem ochutnal, byla vybornd.
Pritelkyné byla nadsend nejvice z Beef Potate burgeru, ktery ochutnala v Butcher's,“ svéfil se s
gastronomickymi zazitky Milan Tresnik.

JVSechna jidla na festivalu byla vybornd. Zminit ale musim uréité dezert od Noem Arch, cokolddovy fonddn byl
vynikajici. No a uZz ndzvem mé zaujal Jelenobot, lahodny grilovany hrbat z jelena, grilovand chobotnice, dresink
z pomerance a ruzového zdzvoru, zvéfinovy demi-glace v Pavillon Restaurant,“ vyzdvihl jidla Jifi Bilek, hlavni
organizator. ,Mné velmi chutnala pikantni thajska polévka s grilovanou krevetou v restaurantu Valoria a Kafé
Belegradum - kévovy dezert s mlécnou pénou a nockem z peceného kakaa v restauraci Na Pekdrné,“ doplnila
Katefina Bilkova, hlavni organizatorka.

Stoupajici navstévnost i spokojenost

~Jsme moc rddi, Ze se letosni rocnik vydafil. Prislo zhruba 6500 tcastnikii a mdme velmi pozitivni ohlasy. UZ
samozrejmé pfemyslime, ¢im pfekvapit pristi rok,“ shrnula vikend Katefina Bilkova, organizatorka festivalu.

Spilberk Food Festival se konal pod zastitou primatora statutdrniho mésta Brna Ing. Petra Vokfala, za
podpory statutdrniho mésta Brna, s financni podporou Jihomoravského kraje a podékovani patfi také
Muzeu Mésta Brna.

Dalsi informace o restauracich, programu a menu najdete na www.spilberkfoodfestival.cz.
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